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CC 1007146426 LINA MARCELA QUINTERO ARMERO CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1007146426 LINA MARCELA QUINTERO ARMERO CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1007148901 DALILA YELA GARCIA EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1059597467 HEYLIN ANDREA DICUE VELASCO EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1059597467 HEYLIN ANDREA DICUE VELASCO EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1059842429 ISABELA CASSO ZAPATA RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1059842429 ISABELA CASSO ZAPATA RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1060358309 VIVIAN NICOL CARABALI BONILLA EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

TI 1061743545 IVANA ISABEL ROMERO CIFUENTES EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

TI 1061743545 IVANA ISABEL ROMERO CIFUENTES EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1062276703 KELLY DANIELA MINA MORENO EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1062288153 FRANCISCO LEONIDAS VIDAL CARDENAS EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

TI 1062291471 LUCAS MELLIZO VIDAL EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1062291754 MILEIDY VELASCO EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1062291754 MILEIDY VELASCO EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1062327364 MARIA DEL PILAR BASTO TENORIO RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1062327364 MARIA DEL PILAR BASTO TENORIO RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1062330905 ANYELA FERNANDA VIVAS ALBAN EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1062330905 ANYELA FERNANDA VIVAS ALBAN EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1105360758 PAOLA ANDREA CASTILLO DELGADO CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1105360758 PAOLA ANDREA CASTILLO DELGADO CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1111666788 SANTIAGO TOBAR QUIGUANAS EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1116448270 JOJHAN ALEJANDRO MORENO GARCIA CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

CC 1116448270 JOJHAN ALEJANDRO MORENO GARCIA CANCELADO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

CC 1118310741 VALENTINA GUAPACHA LABRADOR EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

TI 1126420901 YULIANA VALENTINA ABIRAMA MURILLO RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR

TI 1126420901 YULIANA VALENTINA ABIRAMA MURILLO RETIRO VOLUNTARIO 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551644 - 4. ELABORAR PRODUCTOS DE REPOSTERÍA Y PANADERÍA DE 
COMEDOR UTILIZANDO PREPARACIONES DE BASE, TÉCNICAS DE 

POR EVALUAR

TI 1145624168 MARÍA JOSÉ FERNÁNDEZ ALZATE EN FORMACION 37948 - Preparar alimentos de acuerdo con la orden de producción y procedimiento 
técnico

551643 - 5. PRESENTAR PREPARACIONES SEGÚN TÉCNICAS, CRITERIOS DE 
CALIDAD Y TENDENCIAS DE LOS SERVICIOS ALIMENTARIOS.

POR EVALUAR   -   
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CC 1005861266 QUINNY LOREN FERNANDEZ PAJA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1022328043 NAYIBE ULCUE BASTO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1061434129 SARA YIRETH MOLINA GARZON RETIRO VOLUNTARIO 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

POR EVALUAR

TI 1061500962 SANLY MAHIA MENDEZ PILCUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1061784692 HELIANA ASTRID BUITRON TORO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062014780 LESLY YULIANA YULE ORTIZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

POR EVALUAR

CC 1062274035 KAREN YULIETH CANAS VALENCIA RETIRO VOLUNTARIO 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

POR EVALUAR

CC 1062286158 DANNA SOFIA CORPUS SANCHEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062294863 YULI ANDREA RIVERA LONDOÑO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062294867 ANA SOFIA VELASQUEZ OREJUELA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062297836 MARYAN CHARLOTT MEDINA MARTINEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062298822 JULIAN DAVID GRUESO HURTADO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062299256 NICOL TROCHEZ NOSCUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1062300742 DANNY VALENTINA GONZALEZ CHOCUE EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1062309935 KAREN TATIANA RODRIGUEZ MELO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1062321831 HARRINSON ARMEL SUAREZ GOMEZ EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1065442948 JOSE EDUARDO LAME GUETIO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1065443316 KAROL DAYANA CAICEDO PANCHO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1066840321 VICTOR MANUEL HURTADO SALAZAR RETIRO VOLUNTARIO 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

POR EVALUAR

TI 1080694956 YEIDI GUALGUAN CASTILLO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1087046854 JUAN DANIEL REYES YELA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1108255023 JUAN CAMILO FLOREZ JOJOA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1112046667 JUAN CAMILO MUÑOZ ARIAS EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

TI 1114388642 DAANA GABRIELA VIDAL BETANCOURT EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 1118257725 ALBA LUZ MURILLO TRUJILLO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 14635270 LUIS GABRIEL HENAO OROZCO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 16188274 EDINSON FERNANDO ORDOÑEZ BECERRA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

POR EVALUAR

CC 34605338 ANA CIRLENA MEZU BALANTA EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

CC 34770345 YALECY BERMUDEZ CANCHIMBO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a

PPT 5049545 RAIDELYS PAOLA PIÑA CRESPO EN FORMACION 36566 - MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD 
VIGENTE.

543638 - 1.DETECTAR LOS RIESGOS DE CONTAMINACIÓN QUE AFECTAN LA 
PRODUCCIÓN DE ALIMENTOS TENIENDO EN CUENTA LOS TIPOS DE 
CONTAMINANTES (FÍSICOS, QUÍMICOS Y BIOLÓGICOS).

APROBADO 13/04/2026 18.42 a CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

  -   

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

  -   

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

  -   

  -   

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

  -   

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

CC 34549985 - ELSA PATRICIA RAMOS AGUIRRE

Regional: 19 - REGIONAL CAUCA

Centro de Formación: 9307 - CENTRO DE COMERCIO Y SERVICIOS

Funcionario que registro el juicio evaluativo

Fecha Inicio: 10/03/2026

Fecha Fin: 13/06/2027

Modalidad de Formación: PRESENCIAL

Versión: 103

Denominación: COCINA.

Estado de la Ficha de Caracterización: EN EJECUCION

Reporte de Juicios de Evaluación
Fecha del Reporte: 13/04/2026

Ficha de Caracterización: 3411864

Cógigo: 635503


